Menug

Du 04 au 08 Décembre

Betteraves

Duo Laitue et Mesclun

Feuilleté au fromage

Carottes rapées (Bio)

Végetarien

Salade de lentilles

Cuisse de poulet grillée

Beeuf Haché aux

Poisson pané (MSC)

Parmentier de volaille*

Omelette a la tomate

poivrons
Haricots beurre* Brocolis Batavia Petits pois
Macaronis (Bio)
Petit suisse*® - - Tomme blanche* Camembert* (Bio)
Feuilleté aux pommes* | Creme dessert praliné* Orange Compote de poire Clémentine

Les menus peuvent étre modifiés selon I"approvisionnement et les livraisons. Aide UE 3

destination des écoles.

lls sont réalisés en collaboration avec une diététicienne et sont fait de maniéres équilibrés et répartis sur un mois.

*Produits contenant du gluten, du lactose.

Origine des viandes : Union européenne.
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Menusg

Du 11 au 15 Decembre

Maquereaux a la

Végétarien

Batavia et Roquette Tarte a I'oignon* Taboulé (Bio)* Rosette
tomate

Steak haché aux oi- : Gratiné de pomme de | Filet de morue al'an-

L Blanquette de dinde* Escalope de porc i
gnons caramélisés terre et carotte cienne (MSC)

Riz (Bio Courgette

Epinards a la créme* (o) & Salade Haricots persillés (Bio)

- - Yaourt nature (Bio)* Brie* -

Créme dessert vanille*

Donuts au sucre*

Poire

Cocktail de fruits

Liégeois a la fraise*

Les menus peuvent étre modifiés selon "approvisionnement et les livraisons. Aide UE a destination des écoles.

Ils sont réalisés en collaboration avec une diététicienne et sont fait de maniéres équilibrés et répartis sur un mois.
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*Produits contenant du gluten, du lactose. Origine des viandes : Union européenne.



Menug

Dui18 au 22 Decembre

Macédoine de

légumes*

Toast de saumon fumé

Crépe au fromage*

Végétarien

Salade de chou

Paté en crolte

Chipolatas grillées
(Bio)

Ratatouille

Supréme de volaille
sauce foie gras

Pommes dauphines*

Chipolatas

Haricot beurre*

Spaghettis (Bio)*

Sauce Kabuli

Paupiette de saumon a
la ciboulette

Riz (Bio)

Tomme noire*

Fromage blanc*

Yaourt nature (Bio)

Pomme golden

Bliche au chocolat*

Orange

Oreillons d’abricot

Tarte framboise*

Les menus peuvent étre modifiés selon I'approvisionnement et les livraisons. Aide UE a destination des écoles.

Ils sont réalisés en collaboration avec une diététicienne et sont fait de maniéres équilibrés et répartis sur un mois.

*Produits contenant du gluten, du lactose.

Origine des viandes : Union européenne.
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