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Velouté de

courgettes*

Betteraves rouges

rapees

(Eufs mimosa

Chou fleur sauce

tartare*

Duo de céleri et

carottes

Farfalles aux l[égumes

Filet de colin meuniére

Escalope de dinde aux

Boulettes de beeuf a la

Emincé de porc au

champignons tomate caramel
du soleil gratinées* Pommes sautées _ ' o
Petits pois carottes Riz pilaf Haricots verts
Camembert* - - Emmental* Port salut*
Raisin Compote Kiwi Poire Tarte au flan*

Les menus peuvent étre modifiés selon l'approvisionnement et les livraisons. Aide UE a destination des écoles.

Ils sont réalisés en collaboration avec une diététicienne et sont fait de maniéres équilibrés et répartis sur un mois.

*Produits contenant du gluten, du lactose.

Origine des viandes : Union européenne.
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Salade d’endives, Chou chinois aux
Entréeg Salade verte composée | Salade de riz créole Coleslaw
carottes et mimolette haricots rouges
Filet de lieu sauce | Tajine de boulettes & a Filet de poulet a Escalope de veau ha-
Plat it tomate Hachis Parmentier de - e
iboulette estragon
s boeuf* .
Chou fleur Semoule* Poélée de carottes Purée de pommes de
Laitages Comté* Yaourt nature (Bio)* Vache qui rit* - .
Gateau de semoule au | Salade d’agrumes au . ; . S
ompote anane ocolat liégeois
Desserts caramel* sirop P °

Les menus peuvent &étre modifiés selon I'approvisionnement et les livraisons. Aide UE a destination des écoles.

lls sont réalisés en collaboration avec une diététicienne et sont fait de maniéres équilibrés et répartis sur un mois.

*Produits contenant du gluten, du lactose.

Origine des viandes : Union européenne.
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Entréeg Terrine de poisson
| | Fem
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j Escalope de dinde Chipolatas
g Plats - _
5 Poélée campagnarde | Coquillette
[aitaggs Tome noire* Br
Deggortsg Poire Ananas

Les menus peuvent étre modifiés selon I'approvisionnement et les livraisons. Aide UE a destination des écoles.
Ils sont réalisés en collaboration avec une diététicienne et sont fait de maniéres équilibrés et répartis sur un mois.

*Produits contenant du gluten, du lactose.
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tomate

basilic

sirop

Origine des viandes : Union européenne.
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Mereredi

Carottes rapées a
I'orange

Mélée de mache et
d’endives

e ————

Pommes de terre et
thon en salade

Dos de colin a I'aneth

Pommes vapeur

Spaghettis carbonara

vegétale*

Omelette aux fines
herbes

Courgettes et carottes

Cantal*

Pomme

Tarte choco-coco*

Kiwi




